MENU CATERING
110zl/osoba

Zupa
Ros6l domowy z makaronem, marchewka i natka pietruszki

Danie glowne (2 porcje/os): Podane na pétmiskach:
Rolada wieprzowa

Karczek

Filet drobiowy faszerowany pieczarkami z serem

Sos pieczeniowy

Dodatki
Ziemniaki z wody
Kluski $laskie

Suréwki

Suréowka z bialej kapusty

Suréwka z marchewki

Kapusta czerwona podawana na cieplo lub zimno

Zimna plyta
Roladki z szynki faszerowane nadzieniem twarogowo-chrzanowym zatopione w galarecie
Schab faszerowany podawany na zimno,
Tymbaliki drobiowe
Koreczki §ledziowe w oleju
Kulki rybne opiekane i marynowane w zalewie octowej
Pomidor z mozzarella (caprese)
Patera wedlin i serow
Salatki:
o jarzynowa
o zkurczakiem
Pieczywo

Ciepla kolacja (do wyboru)

1. Bogracz

2. Strogonow

3. Kotlet devolay, ziemniaki pieczone, suroéwka z kapusty pekinskiej (dodatkowo 10 zl)

DODATKOWO PLATNE
Lody
Stodycze
Ciasto
Tort (do wyboru ksiazka lub okragly)
o malinowy
o wiSniowy
o szwardzwaldzki
o truskawkowy
Coca-cola, fanta, sprite
Sok pomaranczowy i jabltkowy

Zastawa stolowa pelna (15 zl/os)
Obsluga kelnerska 20zl/h za osobe



